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— VEITINGAR —

JOLAHLADBORD 1

Forréttir

Lux Sild, Lux Sild , Karry kokos sild & Sinnepssild
Graflax, Graflax & graflaxsésa
Surdeigsbraud, laufabraud og ragbraud, Strdeigsbraud laufabraud,seytt rigbraud & peytt smjor
Reyktur lax, Reyktur lax med Piparrétar & lime dressingu
Innbakad Geesapate, Innbakad Geesapate, cumberland dressing
Nauta carpaccio, Nauta carpaccio, sykradar heslihnetur, bldberja sulta & Foie gras
Heitreykt andabringa, Heitreykt andabringa med hindberja vinaigrette & klettasalati
stékkar Falafel bollur (V), Stékkar Falafel bollur, sveppakrem krem & pikkladir shitake(V)
Raudréfu carpaccio (V), Raudréfu carpaccio m. trufflum, klettasalat & hnetu mixi (V)

———

Adalréttir

Ekta purusteik
Grillué nautalund, Grillud nautalund iimud af trufflu marineringu
KalkGnabringa, Kalkinabringa gljad i appelsinu og branudu smjori
Hangikjot
Graskers og Hnetu wellington (V)

—_——

Medlceti

Scetkartoflu pie & pecan crust

Sykurbranadar kartoflur

Kartoflur T uppstaf
Lux Raudkal med eplum (V)

Epla waldorf salat

Kremadar gular baunir

Brokkoli Salatié hennar mémmu
Hunangs ristadar gulreetur & sykradar méndiur (V)

707

Sésur
Kremu@ Villisveppa - madeira sésa (V)
Raudvinsgljai

—_——

Eftirréttir

Dédlukaka & saltkaramel
Riz'ala mand, kirsuber & hvitt stkkuladi (V)
Tiramisu
Jolasmakoékur

bar sem maturinn verdur upplifun




